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HQC ( Halal Quality Control) HQC ( Halal Quality Control) organisme indépendant depuis 1983.

Notre organisme 
certificateur Halal

La certification Halal HQC offre aux consommateurs musulmans 
la certitude que les produits qu’ils achètent sont conformes aux 
normes religieuses de l’Islam. Émanant d’un organisme indépendant 
et réputé, cette certification repose sur des critères stricts et des 
contrôles minutieux à chaque étape de la fabrication. Cela garantit 
une totale conformité aux exigences Halal.

DES CONTRÔLES 
RIGOUREUX

à tous les stades 
de la production

UNE TRAÇABILITÉ 
EXEMPLAIRE 

pour garantir l’origine 
des produits

UNE RÉPUTATION 
INTERNATIONALE

avec une présence 
dans plus de 

50 pays
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Jaeger obtient la certification Halal HQC : un engagement envers Jaeger obtient la certification Halal HQC : un engagement envers 
la qualité et la diversité.la qualité et la diversité.

Jaeger affirme son dévouement envers la qualité et la satisfaction 
des besoins alimentaires variés de sa clientèle. Cette approbation 
atteste de la conformité de nos produits aux normes religieuses 
les plus rigoureuses, tout en maintenant les standards de qualité 
traditionnels de Jaeger.

Jaeger et la
certification Halal

USINES 
DE PRODUCTION :

respect des normes 
religieuses les plus 
strictes et certifiées 

Halal

MATIÈRES 
PREMIÈRES : 

sélectionnées avec 
soin et certifiées 

Halal

PLATEFORME 
DE DISTRIBUTION : 
une traçabilité 

optimale et certifiée 
Halal
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Suggestion de présentation

Conditionnement
En seau de 10 kg

LES MÉLANGES
POUR SAUCISSES

certifiés Halal

Une recette classique sans marquant 
pour apprécier le goût de la viande.
Dosage :Dosage : 40 g/kg de mêlée

COMPLET SAUCISSE SEL ET POIVRE

Réf : C045369

Une recette riche en marquants 
de persil pour apporter une touche 
de fraîcheur.
Dosage :Dosage : 45 g/kg de mêlée

COMPLET SAUCISSE AU PERSIL

Réf : C045469
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Une recette typique aux notes de cumin, herbes 
fraîches, oignon et aux marquants d’herbes 
aromatiques.
Dosage : Dosage : 40 g/kg de mêlée

COMPLET SAUCISSE KEBAB

Réf : C044969

LES MÉLANGES POUR
SPÉCIALITÉS DE SAUCISSES

certifiés Halal

LE MÉLANGE
POUR MERGUEZ 

certifié Halal

Une combinaison parfaite entre la tradition 
de la saucisse et l’exotisme des épices curry.
Dosage : Dosage : 40 g/kg de mêlée

COMPLET SAUCISSE CURRY

Réf : C045069

Une recette classique de merguez peu piquante 
qui peut être typée selon vos habitudes.
Dosage : Dosage : 60 g/kg de mêlée

COMPLET MERGUEZ

Réf : C045569

Conditionnement
En seau de 10 kg
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LES ÉPICES RÔTISSERIE
certifiées Halal

aux notes tomate, paprika, origan, cumin, 
coriandre.
Dosage :Dosage : en enrobage à 45 g/kg de viande

MIX ÉPICES RÔTISSERIE ROUGE

Réf : C045705

aux notes curry léger.
Dosage :Dosage : en enrobage à 45 g/kg de viande

MIX ÉPICES RÔTISSERIE JAUNE

Réf : C045605

GOÛTS
COULEURS2 2

Conditionnement
En poche de 5 kg
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LE MÉLANGE
POUR ENROBAGE

certifié Halal

Un mélange aromatique pour 
enrober filets de poulet, brochettes 
ou encore boulettes de viande 
hachée.
Un visuel coloré et attractif aux 
notes de romarin, poivrons rouges 
et thym.

DECOR POIVRON HERBES

Réf : C045102

Conditionnement
En poche de 2 kg

Une préparation antioxydante pour 
la charcuterie.
Dosage :Dosage : 6 g/kg de mêlée

CONSERVATEUR UNIVERSEL HALAL

Réf : C045202

LE CONSERVATEUR
certifié Halal



(distribué par Cap Traiteur) 
1-3, Avenue des Grands Champs - 95500 LE THILLAY

Tél. +33 (0)1 34 38 87 85
www.jaeger-pro.com

PROUD MEMBER OF


