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Au fil des années, Solina a bati son succes en intégrant
de nombreuses entreprises d'une renommée régionale
et nationale, tout en respectant leur histoire et leur
savoir-faire.

Cette approche unique a permis de créer un groupe
solide et diversifié, ou chaque entreprise partage
son savoir-faire. Cette complémentarité permet aux

entreprises et aux marques du groupe comme Jaeger
de proposer des produits d'excellence aux bouchers,
charcutiers et traiteurs frangais.

SOLINA; UN GEANT DE CRGROALIMENTAIRE A TAILLE HUMAINE.

CHIFFRE D'AFFAIRES COLLABORATEURS

1,6 milliard d'€ +4 000
)
Q Q o
SITES DE PRODUCTION GLIENTS
44 +18 000

Malgré cette envergure internationale, nous cultivons une approche locale et personnalisée pour répondre
aux besoins spécifiques de nos clients : industriels de lagroalimentaire jusqu’'aux artisans bouchers-
charcutiers-traiteurs.

LE MAITRE MOT, LINNOVATION.

En concevant, repensant et réinventant
des solutions sur mesure pour nos

a

X

lients, trib O f L
tendances alimentaires de demain. GENTRES RED GOLLABORATEURS AGTIFS
+30 DANS LA R&D

+10 %




Marque frangaise du groupe Solina, Joeger est
dédiée aux artisans bouchers-charcutiers-traiteurs.

JOeger Avec un catalogue d’environ 400 produits,

Jaeger s'affirme comme la référence des solutions
. dingrédients aromatiques et fonctionnels pour
de puis 1924 répondre a tous les besoins des professionnels .

JAEGER, UNE MARQUE GENTENAIRE. NOS GAMMES DE PRODUITS :

* Marinades

« Charcuterie crue (saucisses, merguez)
* Boyaux

E * Saumures
+ Charcuterie séche

* Charcuterie cuite

I]ATE n[ BHEA"“N JA[EEH * Enrobages et chapelures

1924 a rejoint le groupe * Auxiliaires de fabrication

Solina en 2013 (épices simples, conservateurs,
consommables...)

JAEGER, EN CHIFFRES.

]
COLLABORATEURS NOUVEL ENTREPOT COMMANDES

70 dont 20 technico- 6 000 m? + de 900 lignes par
commerciaux et jour
4 démonstrateurs
sur le terrain

Un conseil sur une fabrication ou du matériel, une question d'ordre réglementaire ou encore une demande
de démonstration : nos équipes commerciales alliées & nos spécialistes qualité, R&D, réglementation et
marketing sont & votre disposition tout au long de 'année pour vous proposer un panel de services
exclusifs.
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La recette n°1 des ventes de saucisses
sans additif colorant.
Un incontournable de notre gamme !

Notes : poivrée, cuisinée
Dosage: 35 g/kg de mélée

Seau 5 kg Sac 20 kg

ASS PR SAUC. SEL & POIVRE N

Une recette classique pour apprécier
le goUt de la viande.

Notes : poivrée
Dosage : 27 g/kg de mélée

Réf : C80375412
Seau 12 kg

Une recette avec de gros marquants
de poivre, idéale pour la fabrication
de saucisses de Toulouse.

Notes: poivrée

Dosage : 30 g/kg de mélée

Seau 5 kg

A

Suggestion de présentation

Une recette qui se démarque
par sa note boisée.

Notes: boisée, aillée, poivrée
Dosage: 35 g/kg de mélée

Seau S kg Sac 20 kg

Une recette Clean Label
de lo campagnarde.

"*i:':}_\‘;:ﬂg Notes : Poivrée, cuisinée
'-rj:?'ﬁ“’-‘f}' Dosage : 30 g/kg de mélée
Seau 10 kg EABEY

SANS MARQUANTS DE POIVRE

AROMAT BELCHRIR NAT
!mﬂ Une recette Clean Label sans

\ marquants de poivre.

Notes : poivrée, boisée
Dosage : 32 g/kg de mélée

Réf : C044069 ?
CLEAN

Seau 10 kg




Suggestion de présentation

AVEC ADDITIF GOLORANT

AVEC MARQUANTS DE POIVAE

Une recette de couleur rose

Une recette classique et colorée.
soutenue, riche en épices.

Notes : poivrée
Notes : boisée, poivrée, aillée Dosage: 35 g/kg de mélée

Dosage: 23 & 25 g/kg de mélée

Seau 5 kg
Seau 10 kg

SANS MARQUANTS DE POIVRE
BELCHAIR COMPLET CARMICHAIR COMPLET SANS SALPETRE

Une recette colorée qui se Une recette, de couleur rose, n°1
démarque par sa note boisée. des ventes de saucisses avec additif
. . s colorant.

Notes : boisée, poivrée, aillée

Dosage: 35 & 36 g/kg de mélée Notes : poivrée

Dosage: 32 g/kg de mélée

Seau 5 kg ' Réf: 103069 J Réf : C103020

CARMIBELCHAIR NE

Une recette de couleur rose qui se
démarque par ses notes d'épices.

Notes : coriandre, aillée, poivrée
Dosage: 32 a 35 g/kg de mélée

Seau 10 kg
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SU'GISSETTES

Mélange aromatique avec
sel pour typer saucisses,
farces ou burgers et pour CLEAN
enrober ou aromatiser

des plats cuisinés.
a Lexceptlon
de lo So'cissette curry

SOCISSETTE GURRY

SO'GISSETTEMEXIGAINE

aux notes de fumé, paoprika,
cumin

Réf : C025033

SUCISSETTE TEX MEX

aux notes de paprika,
coriandre, cumin

Réf : C125333

SUCISSETTE BASILIC

SAVEUR TOMATE

SU'CISSETTEBASQUAISE

aux notes de paprika,
poivrons, ail

Réf : C124633

SO'CISSETTE HERBES DEPROVENCE

SAVEUR HUILE I'OLIVE

SOCISSETTE OIGNON

SAVEUR BAGON GHAMPIGNON

SO°CISSETTE CREOLE

aux notes de curcuma, cumin,
baies roses

Réf : C80155033

SOGISSETTEPOIVAE

GOGO SAVEUR GITRON

SOCISSETTECUBA
SAVEUR MOJITO

aux notes menthe, citron, rhum

Réf : C042533

SUGISSETTE

) msSousios

aux notes de champignons

Réf : C034733

A
U Conditionnement
-’ En-seau de 3 kg
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ASS PR SAUCISSE ESPELETTE

Une recette du Sud-Ouest pour
préparer des saucisses au piment
d'Espelette.

Notes: piment d'Espelette,
alliacée, léger piquant
Marquants : poivrons rouges
Dosage: 45 g/kg de mélée

Réf : C040333

Seau 3 kg

LA SIGILIENNE

Une recette pour la fabrication
de saucisses aux herbes.

Notes : herbes aromatiques,
aillée, oignons

Marquants : origan, basilic,
persil et oignons

Dosage : 40 g/kg de mélée

Réf : C034133

Seau 3 kg

LA JARDINIERE

Une recette pour la fabrication de saucisses
aux légumes.

Notes : légumes, raifort, boeuf grillé
Marquants : carottes, poireaux, petits pois
Dosage: 45 g/kg de mélée

Réf : C046833

Seau 3 kg

~ SANS ADDITIF COLORANT

NVEATE

_Suggestion de présentgtion
i =

Une recette pour préparer des saucisses
aux échalotes.

Notes : vin blanc, échalotes cuisinées
Marquants : échalotes et oignons rouges
Dosage: 40 g/kg de mélée

Seau 3 kg

ASS PR COMPLET VIGNERON

Produit en pate a base de réduction de vin
pour la fabrication de saucisses vigneronnes.

Notes : vin rouge, légerement fumée
Dosage: 70 & 80 g/kg de mélée

Réf : C023433

Seau 3 kg




AVEC ADDITIF COLORANT

BELGHAIR PROVENGAL

Une recette colorée pour la fabrication
de saucisses aux notes provengales.

Notes : tomatée, aillée, herbes aromatiques
Marquants : herbes aromatiques, oignons
Dosage : 45 g/kg de mélée

Réf : C123933

Seau 3 kg

ASS PR SAUCISSE NAPOLI

Une recette pour préparer une saucisse
aux notes italiennes.

Notes : fromage, tomate, origan, basilic
Marquants : origan, basilic
Dosage: 45 g/kg de mélée

Réf : C032533

Seau 3 kg

Une recette colorée pour préparer
des saucisses aux échalotes.

Notes : vin blanc, échaolotes cuisinées
Marquants : échalotes et oignons rouges
Dosage : 40 g/kg de mélée

Seau 3 kg

CARMICHAIR CHORIZO A GRILLER

Une recette pour préparer un chorizo
a griller de couleur rouge soutenue.

Notes : paprika, fumé, piquant léger
Dosage: 60 g/kg de mélée

Réf : C123865
Seau S kg

GARMICHRIR AUX HERBES

Une recette pour préparer une saucisse
aux herbes de couleur rose soutenu.

Notes : herbes de Provence, ail
Marquants : herbes de Provence
Dosage: 35 & 36 g/kg de mélée

Réf : C103365

Seau 5 kg

GARMICHAIR VIGNERON NF

Une recette colorée pour lo fabrication
de saucisses vigneronnes.

Notes : vin, viandée, cuisinée
Marquant : cignons
Dosage: 60 g/kg de mélée

Réf : C031133

Seau 3 kg

Une recette rosée pour la fabrication
de saucisses aux notes de fromage.

Note : fromage
Marquants : carottes, persil
Dosage: 43 g/kg de mélé

Seau 3 kg




Pour vos chipolatas, merguez
Les e saucisses de Francfort

Menu mouton qualité AA
Origine : Australie, Nouvelle-Zélande

Référence | Calibre @ | Couleur couvercle

ey R e C042600 | 22 -24 Joune
et constante. C042700 24 -26 Bleu

Gaine souple saumurée. Seau de 900 m (15 masses de 60 m).

Menu mouton qualité AB

- RAPIDITE Origine : Australie, Nouvelle-Zélande
Gaine souple
: C044600 | 22-24 Vert
* DIVERSITE C044700 | 24 -26 Blanc

Une gamme variée pour

s \ Gaine souple saumurée. Seau de 900 m (15 masses de 60 m).
difféerents produits.

Menu mouton qualité AB*VH

- RENTABILITE Origine : Australie, Nouvelle-Zélande
Des boyaux de grande longueur. Référence | Calibre @ | Couleur couvercle
) C045803 22 - 24
[ ] N .
QUALITE C045903 | 24-26 o

Une gamme sélectionnée pour

. 5, Gaine souple salée. Seau de 540 m.
des produits de qualite.

Boyaux collagene neutre

- SERENITE Référence| Calibre & | Conditionnement
Livraison rapide, sous C017800 23 35 sticks x 15 m (525 m)

température dirigée
et contrélée pour les boyaux

stockés a température réfrigérée. Pnur V0S sa“msses [Ie Tllll|ﬂlISB,
chorizos  griller et houdins

Menu porc qualité A
Origine : Europe

Référence | Calibre @ | Couleur couvercle

C044800 28 - 30 Rose
C042800 30 - 32 Orange
C042%00 32-34 Rouge

Gaine souple saumurée. Seau de 900 m (15 masses de 60 m).

Menu porc salé qualité A
Origine : Europe

Référence | Calibre @ | Couleur couvercle
C046603 36 - 38

C046703 | 38 - 40 Noir

Masse salée. Seau de 540 métres.

12)
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ASS PRMERGUEZ FORTE s ASS PR MERGUEZ ORIENTALE

Une recette de merguez piquante Une recette peu piquante et peu
et chaude. epicée pour preparer

. L . une merguez douce.
Notes : piquante, alliacée, paprika

Dosage: 60 g/kg de mélée

Réf : C043269

Notes: alliacée, paprika, anis
Dosage: 60 g/kg de mélée

Seau 10 kg
Seau 12 kg Sac 20 kg

COMPLET MERGUEZ PLUS

Une recette de merguez traditionnelle,
incontournable de notre gaomme.
N°1 des ventes de merguez.

Notes : piquante, cumin, alliocée, fenouil
Dosage: 54 4 59 g/kg de mélée

Seau 5 kg Seau 10 kg Sac 20 kg

ASS PR MERGUEZ PLUS 22 ASS PR MERGUEZ G35 »»

La recette de la complet merguez plus

Une recette, avec sel a ajouter; riche
avec sel a ajouter.

en épices.
Notes : piquante, cumin, alliacée, fenouil
Dosage: 40 & 45 g/kg de mélée

+12 & 14 g/kg de sel

Notes : papriko, anis, cumin, alliacée
Dosage: 37 g/kg de mélée
+110 13 g/kg de sel

Seau 5 kg Seau 10 kg Sac 20 kg Sac 10 kg
=

1)



Suggestion de brésq’n'totic_)n. ’

Une recette qui se démarque par sa
note « réglisse ».

Notes : piquante, réglisse, alliacée,
paprika
Dosage: 52 g/kg de mélée

Réf : C031505 Réf : C031512
Seau 5 kg Seau 12 kg

ASS PR MERGUEZ DU SOLEIL

Une recette universelle trés
appréciée pour sa note anisée.

Notes: paprika, cumin, anis
Dosage: 55 g/kg de mélée

Réf : C031469 Réf : C031420

Seau 10 kg Sac 20 kg

ASS PRMERGUEZ D AVEG SEL NF2

Une recette pour la fabrication de
merguez basique.

Notes : cumin, ail, paprika
Dosage: 60 & 65 g/kg de mélée

Sac 20 kg

USORANGES

ASS PR MERGUEZ MERIDIONALE 4

AROMAT GOMPLET MERGUEZ NAT

Une recette Clean Label de la complet
merguez plus.

Notes : cumin, alliacée, fenouil
Dosage: 55 g/kg de mélée

Réf : C044169
CLEZ‘I

Seau 10 kg

ARONAT MERGUEZ GONSTANTINE NAT 10

Une recette Clean Label riche en épices.

Notes : piquante, paprika, anis, cumin,
alliacée
Dosage : 45 g/kg de mélée

R&f : C044469 ?
CLEAN
Seau 10 kg

COMPLET MERGUEZ 50 HLL 9

Une recette traditionnelle sans carmin E120.

Notes : piquante, paprika, cumin, alliocée
Dosage: S0 g/kg de mélée

Réf : C223111 Réf : C223120

Seau 11 kg Sac 20 kg
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GARMICHAIR FARGES V2

Une recette classique pour fabriquer des
farces de couleur rose.

Notes : ail, persil

Marquants : persil

Couleur cru/cuit : rose léger / chair
Dosage: 57 0 60 g/kg de mélée

Réf : C403665

Seau 5 kg

NEUTRACHAIR FARCE

Une recette classique pour fabriquer des
farces de couleur chair.

Notes: ail, persil
Marquants: persil
Dosage : 45 & 50 g/kg de mélée

Réf : C104265

Seau 5 kg

AROMAT FARGE A TOMATE NAT

Une recette clean label aux notes typiques
d'oignon rouge et d'estragon.

Notes : échalote, oignon rouge, persil, estragon
Marquants : échalote, oignon rouge, herbes
aromatiques

Couleur cru/cuit : rose / chair

Dosage: 60 g/kg de mélée

Réf : C044333 ?
CLEAN

Seau 3 kg

SCP FARCE A TOMATE RENFORGEE

Une recette tres typée en herbes aromatiques
pour fabriquer des farces roses avant et apres
cuisson.

Notes : ail, persil, thym, romarin
Marquants : herbes aromatiques
Couleur cru/cuit : rose / rose
Dosage: 52 g/kg de mélée

Réf : C046165

Seau 5 kg

SCP FARCE FORESTIERE

Une recette automnale aux champignons pour
fabriquer des farces de couleur neutre.

Notes : champignon
Marquants : champignons, persil
Dosage: 73 g/kg de mélée

Réf : C041433

Seau 3 kg







LES

MARINADES TERROIR

PROVENCALE

Notes : tomatée, herbes, alliocée
Marquants : basilic, tomates

P
A mn of

TOMATE BASILIC

Notes : tomate cuisinée, alliacée, basilic
Marquants : basilic

p
My mn

MERIDIONALE

Notes : tomatée, aillée, paprika
Marquants : herbes

P
Y mn of

SAVEUR PIMENT D'ESPELETTE

Notes : piment d'Espelette,
cuisinée, épicée
Marquants : poivrons rouges et verts

10 P

THYM CITRON

Notes : citron, gingembre, thym
Marquants : zestes de citron, thym

b
My my

Notes : romarin, aillée, citronnée
Marquants : persil, poivrons
CLEzd

+~PByvmm

HERBES D’FT

Notes : origan, laurier, basilic
Marquants : herbes de Provence

10 P

MAITRE D'HOTEL

Notes : beurrée, aillée, persillée
Marquants : persil

?
e PO

).

Notes : épicée, vinaigrée, cuisinée
Marquants : graines de moutarde

vﬂ n CLEzd
»

Notes : poivrée, cuisinée, alliacée
Marquants : 3 poivres, baies roses

VY - ok
ECHALOTE

Notes : échalote, cuisinée
Marquants : échalotes

Réf : R131135 ”
CLEAN
v -

Notes : creme, champignon
Marquants : champignons, herbes

v - aslh
CEPES

Notes : cepe, cuisinée, alliocée
Marquants : champignons

2
- o

AIL DES OURS

Notes : ail doux, oignon cuisiné
Marquants : herbes
aromatiques, tomates

*vaﬂ’ﬂ

SAVEUR CHORIZO

Notes : piment fumé, chorizo
Marquants : tomates

9
H CLEAN
"M Apl B

AILNOIR

Notes : ail noir, sauce soja
Marquants : ail noir

P
CLEAN
v -

I
Conditionnement
l en bidon de 3.3 & 3.5 kg



LES

MARINADES ETHNIQUE

THAI W
Notes : pimentée, paprika,

coriandre, aillée
Marquants : paprika, coriandre, ail

P
CLEAN
n 19 PN

GURRY GITRONNELLE GOGO

Notes : curry, coco, citronnelle
Marquants : poivrons rouges, cumin

?
VP o F

CURRY GINGEMBRE

Notes : curry, coriandre, cumin
Marquants : tomates, persil

+Pmyvmn

GYROS

Notes : origan, thym, cumin
Marquants : thym, oignons

120l 3, afl

BAL

Notes : curry, gingembre
Marquants : poivre noir

p
CLEAN
Yy Pee

FRUITEE A LA MANGUE

Notes : mangue, paprika, cumin
Marquants : poivrons rouges,
graines de pavot, coriandre

Réf : R062935
> CLEz]

v - .
NOUVERUTES

FLEURS DE HOUBLON MOUTARDE

Notes : houblon, moutarde

Marquants : moutarde, poivre, herbes

R&f : R065933 ?
CLEAN
v -

POIVRE ROMARIN

Notes : poivre, romarin
Marquants: 3 poivres, herbes
aromatiques, poivrons rouges

p
o O

PIRIPIRI 2

L Notes: pimentée, qillée, chili

Marquants : cumin

P
My mn

AMERIGAN BARBECUE

Notes : fumée, épicée, aigre-douce
Marquants : tomates

Réf : R231035

v -
TEXMEX 2

Notes : épicée, tomatée, fumée
léger, poivron
Marquants : poivrons, oignons

e P

MIEL ABRICOT

Notes : fruitée, épicée, miellée
Marquants : abricots, persil

Vyvm™

NENTUCKY BACON

Notes : bacon, oignon, paprika
Marquants : poivrons rouges,
oignons, carvi

7
.

MASALA 27

Notes : poivrée, cumin,
coriandre

Marquants : poivre, graines
de moutarde

' -

Notes : paprika doux, piment,
fumée, ail cuisiné

Marquants : persil, origan,
oignons, poivrons

4‘”9‘“%”

PAPRIKA EPIGE OIGNON

Notes : ail doux, oignon
cuising, ciboulette
Marquants : oignons, poivre,
ciboulette

*HVHMH ERRE
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LES ENROBAGES

ENROBAGE BOMBAY

Un mélange de marquants
de poivrons rouge et vert, de
millet, de carotte, d'ail et d'oignon.

Réf : R113301
cmﬂ:

PPEPAYSANNE

Un mélange d'épices et ardmes
avec de nombreux marquants
d’herbes aromatiques, d'oignon
et de poivron rouge.

iy e

Réf : C80031733
CLEgl

Seau 3 kg

DECOR JARDINIERE

Un mélange de marquants
de poivron rouge et d'oignon.

Réf : C020571
CLEgl

LES GHAPELURES

Seau 1kg

CHAPELURE DOREE

Une chapelure traditionnelle

~ de couleur pain.

Réf : CS05105
. CLEgl

Sac S kg

GHAPELURE JAUNE

Une chapelure idéale pour
lo fabrication de cordons bleus.

Réf : CS11828

Seau 5 kg

GHAPELURE TRIGOLORE

Une chapelure jaune et orange

® 5 avec marquants noirs de graine

de nigelle.

Réf : CS05182

Seau S kg

Une chapelure de flocons
de mais de couleur jaune.

CLEzJ

Seau 4 kg

Pot 1 kg

TZIGANEN.2

Un mélange d'épices, de légumes
déshydratés et de graines de millet.

Réf : C80332501 ’
CLEAN

Pot 1 kg

GHAPELURE NAPOLI

. Une chapelure assaisonnée de

couleur orange avec marquants
d'herbes aromatiques.

Réf : CS05180

Seau 5 kg

CHAPELURE BOREALE

Une chapelure de couleur créme

- avec graines de pavot.

o Réf : CS11830
2 cuzg:

Seau 5 kg

CHAPELURE DECOR

Une chapelure blonde avec
marquants de légumes secs.

Réf : CS05179
cuzzq

Seau 5 kg

Pour une meilleure adhérence
des chaopelures et enrobages.

Seau 2 kg




PATES SAUGE ACGOMPAGNEMENTS

| = u - 7
Les sofutions polr o
o e
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Des spirellis Une creme Des dés de viande,
réhydratés de sauce légumes, fromages,...

e pates

Une salade de pates élaborée.
Simple, rapide, a customiser selon les envies et
disponibilités daccompagnements.

SPIRELLI NATURE

Réf : JX02487

Seau 3 kg

SPIRELLI LEGUMES

Réf : JX02490 ’
AT, ) CLEAN

Seau 3 kg

CREME DE SAUCE NORDIQUE

Seau 2,8 kg

(‘\ CREME DE SAUCE [TALIENNE

Seau 2,8 kg

CREME DE SAUCE CURRY

Seau 2,8 kg
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LES PICS BROCHETTES

PIGS BROGHETTES INOX - 25 cm

Carton de 400

PIGS BROGHETTES PREMIUM - 25 cm

-

Ty
4

N

LES MOULES

PIGS BROGHETTES - 25 cm

Sachet de 1000

]

: y
- ;

a

L)
i
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MOULE GRILLADIN

Pour la fabrication de préparations
boucheéres assaisonnées et décorées.

’ Réf : C046201

GAISSETTES NOIRES

Pour la mise en valeur de vos
préparations boucheres.

Réf : C046301

PICADA PANES FACILE

Pour lo fabrication de cordons bleus.

Réf : C040112

LE FILM DE CUISSON
= HIMDEGUISSON-30m

Pour élaborer des papillotes.

Réf : C225700

LES PIGS KEBAB

PICS A KEBAB RONDS

50 unités

=

®



PROUD MEMBER OF SOL’INA

(distribué par Cap Traiteur) .
1-3, Avenue des Grands Champs - 95500 LE THILLAY -
Tél. +33 (0)1 34 38 87 85 E.u'-

www,jaeger-pro.com



