
À VOS CÔTÉS DEPUIS 1924

ELDO-FIX

1 poche d’Eldo-Fix
2,2 kg de viande crue.

2 ÉTAPES
3 KG DE PLATS PRÉPARÉS



2 3

Un concept simple adapté à tous. 

Les avantages

Pour plus de gourmandise, ajouter 
en touche finale une cuillère 
de crème, lait de coco, etc. ASTUCE

Mélanger votre Eldo-Fix à votre 
viande crue.

Des sauces aux légumes.
Une sauce parfumée où le soja reconnu 
pour sa saveur umami se marie à la 
fraîcheur du gingembre.

Des sauces prêtes à l’emploi avec de véritables 
morceaux de légumes, pour fabriquer des plats 

préparés en un tour de main. 
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Une sauce aux champignons et carottes 
idéale pour des saveurs authentiques. 

Notes aromatiques : 
Gingembre, poivrons,             
pousse de bambou
Type de viande : 
Privilégier les viandes blanches. 

Notes aromatiques : 
Champignon, carotte, herbes 

aromatiques
Type de viande : 

Tous types de viande.
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Une sauce généreuse où la base tomatée 
enveloppe ses légumes.

Notes aromatiques : 
Tomate, poivrons, maïs
Type de viande : 
Privilégier les viandes rouges.

 Augmenter votre marge 
 Des produits valorisés 
 Rapidité d’exécution
 Peu de main d’oeuvre 

 Complémentarité de l’offre 
 Attractivité du rayon 
 À proposer toute l’année 
 Varier les recettes

Cuire le mélange et vendre
 en plat cuisiné. 

Vendre en base de plat 
à faire cuire chez soi. 

Option 1 : Option 2 : 



Eldo-Fix : 3 recettes 

TOUJOURS À VOS CÔTÉS 

Eldo-Fix légumes asiatiques 
Code : R065208
Poche de 800g

Eldo-Fix légumes du terroir
Code : R065308
Poche de 800g

Eldo-Fix légumes du soleil
Code : R065408
Poche de 800g

Solina (distribué par Cap Traiteur) 
1-3 avenue des Grands Champs  
95500 LE THILLAY 
Tél. +33(0)1 34 38 87 85
commandes.cap@solina.com www.jaeger-pro.com

Retrouvez sur www.jaeger-pro.com : 
 De nombreuses idées de recettes.
 Des fiches produits détaillées.
 Des conseils & astuces pour mettre en avant cette 	
  nouvelle offre. 

JAEGER
BY SOLINA


