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SOLINA

Au fil des années, Solina a bati son succes en intégrant [:HII:I:H[ I]’AI:I:AIH[S ﬂﬂllﬂﬂﬂﬂﬂ““ﬂs

de nombreuses entreprises d'une renommeée régionale . h !
et nationale, tout en respectant leur histoire et leur 1,5 milliard d'€ +4 000

savoir-faire.
6!

Cette approche unique a permis de créer un groupe a
solide et diversifié, ou chaque entreprise partage
SITES DE PRODUCTION GLIENTS
42

son savoir-faire. Cette complémentarité permet aux
+18 000

(L

entreprises et aux marques du groupe comme Jaeger Q
de proposer des produits d'excellence aux bouchers,
charcutiers et traiteurs frangais.

Malgré cette envergure internationale, nous cultivons une approche locale et personnalisée pour répondre aux besoins spécifiques de nos clients::
industriels de lagroalimentaire jusqu'aux artisans bouchers-charcutiers-traiteurs.

En concevant, repensant et réinventant u \

des solutions sur mesure pour nos
lients, trib O f L
tendonces alimentaires de demain. CENTRES R6D COLLABORATEURS ACTIFS
30 DANS LA R6D

10 %




JAEGER, UNE MARQUE CENTENAIRE.

Marque frangaise du groupe Solina, Joeger est dédiée

aux artisans bouchers-charcutiers-traiteurs. DATE DE GHEA"I]N JAEGER

Avec un catalogue d'environ 400 produits, Jaeger s'affirme 1924 a rejoint le groupe
comme la référence des solutions d'ingrédients Solina en 2013
aromatiques et fonctionnels pour répondre o tous les

besoins des professionnels .

Jaeger

——— depuis 1924 ——

JAEGER, EN CHIFFRES. NOS GAMMES DE PRODUITS :

_ * Marinades
IQ “ * Boyaux
M‘- - Saumures
. . o o « Charcuterie séche

COLLABORATEURS NOUVEL ENTREPOT COMMANDES - Charcuterie cuite

+ Charcuterie crue (saucisses, merguez)

70 dont 20 technico- 6 000 m? + de 900 lignes par * Enrobages et chapelures
commerciaux et Jjour + Auxiliaires de fabrication
4 démonstrateurs (épices simples, conservateurs,
sur le terrain consommables...)

Un conseil sur une fabrication ou du matériel, une question d'ordre réglementaire ou encore une demande de démonstration : nos équipes commerciales
alliées 0 nos spécialistes qualité, R&D, réglementation et marketing sont & votre disposition tout au long de lannée pour vous proposer un panel
de services exclusifs.

—



LES MARINADES

- Terroir
- Ethnique
- Les nouveautés

LA SAUGISSERIE ET LES SPECIALITES A BASEDE DE VIANDE HACHEE

- Les mélanges pour saucisses SANS additif colorant

- Les mélanges pour saucisses AVEC additif colorant
- Les So'cissettes
- Les mélanges pour spécialités de saucisses SANS additif colorant
- Les mélanges pour spécialités de saucisses AVEC additif colorant
- Les mélanges pour merguez
- Les boyaux
- Les mélanges pour farces

- Les mélanges pour spécialités de viande hachée

LES ENROBAGES

- Les enrobages
- Les mélanges pour rotisserie
- Les chapelures

|

LE TRAITEUR

- Les Eldo-Fix
- Les squeezes de marinades
- Les Intenses
- Les sauces prétes a lemploi
- Les solutions pour salades de pates
- Les solutions pour plats cuisinés

il

LES AUXILIAIRES DE FABRIGATION ET LES GONSOMMABLES

- Les auxiliaires de fabrication
- Les consommables

PRODUIT SANS DECLARATION D’ADDITIF E
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LES

MARINADES TERROIR

CLEz‘l !

cm&

PROVENGALE

Notes : tomatée, herbes, alliacée
Marquants : basilic, tomate

.ﬁH?‘HnH

TOMATE-BASILIC

Notes : tomate cuisinée, alliacée, basilic
Marquants : basilic

4“”?“%”

MERIDIONALE

Notes : tomatée, qillée, paprika
Marquants : herbes

«H?‘Hnﬂ

ESPELETTE 2

Notes : piment d'Espelette,
cuisinée, épicée
Marquants: poivrons rouges et verts

«H?‘Hn‘ﬂ

THYNEGITRON

Notes : citron, gingembre, thym
Marquants: zestes de citron, thym

+= 9‘“%”

ROMARIN-CITRON

Notes : romarin, aillée, citronnée
Marquants: persil, poivrons

+Myvmn

CAFE DE PARIS

Notes : beurrée, persillée, aillée

Y P

MAITRE D'HOTEL

Notes: beurrée, aillée, persillée
Marquants: persil

T PR

»

Notes : épicée, vinaigrée, cuisinée
Marquants : graines de moutarde

v -

»

Notes : poivrée, cuisinée, alliacée
Marquants : poivres vert, blanc,
noir, baies roses

v -
ECHALOTE

Notes : échalote, cuisinée
Marquants: échalotes

Réf : R131135

v -

Notes : créme, champignon
Marquants : champignons,
herbes

v -
CEPES

Notes : cepe, cuisinée, alliacée
Marquants : champignons

v -

AIL DES OURS

Notes: ail doux, oignon cuisiné

& ] Marquants: persil, ciboulette,

oignons, tomates

T PR




LES

MARINADES ETHNIQUE

CLEz‘l

THAT o

| Notes: pimentée, paprika,

coriandre, aillée

Marquants : papriko, coriandre, ail

*”?mﬂn

GURRY GOGO GITRONNELLE

Notes : curry, coco, citronnelle
Marquants : poivrons rouges,
graines de cumin

4«”9“’“

CURRY GINGEMBRE .29

Notes : curry, coriandre, cumin
Marquants : tomates, persil

+Pmyvm™

CLEz‘I

CLEz‘I

6YROS

Notes : origan, thym, cumin
Marquants : thym, oignons

v -

BAL

Notes: curry, gingembre

s PR

PIRIPIRI

Notes : pimentée, poivrée, aillée,
chili
Marquants : cumin

~= ?‘Hnﬂ

AMERICAN BARBEGUE

Notes: fumée, épicée,

. aigre-douce

Marquants : tomates

Réf : R231035

v -

CLEz‘l

TEXMEX

Notes : épicée, tomatée, fumée
léger, poivron

Marquants : poivrons rouges,
oignons

Y P

MIEL ABRIGOT

Notes: fruitée, épicée, miellée
Marquants : abricots, persil

myvm™

KENTUCKY BAGON

Notes : bacon, oignon,
paprika

v -




LES ’

NOUVERUTE

POUR DES APPLICATIONS MULTIPLES

En marinades pour des cuissons au barbecue
ou a la planchao, nos produits peuvent aussi
s'utiliser pour aromatiser plats en sauce,
papillottes, wok, salades...

Agneau, volaille, boeuf, poisson, crevettes,
autant d'utilisations possibles pour ces
marinades brillantes et colorées, aux beaux
marquants et notes gourmandes !

Conditionnement
en bidon de 3.3 & 3.5 kg

l







LES MELANGES POUR

SAUCISSES

SANS ADDITIF GOLORANT

g, NNEUTRAGHAIR PLUSA

Une recette qui se démarque
par sa note boisée

Notes : boisée, aillée, poivrée
Marquants : poivre
Dosage : 35 g/kg de mélée

Réf : C204165
Seau S kg

LES MELANGES POUR

SAUGISSES

LA CAMPAGNARDE NF

La recette n°1 des ventes de saucisses
sans additif colorant

Un incontournable de notre gomme!
Notes : poivrée, cuisinée

Marquants : poivre

Dosage: 35 g/kg de mélée

Réf: C032265 M Réf : C032220

Seau 5 kg Sac 20 kg

NEUTRACHAIR TOULOUSE

Une recette avec de gros marquants
de poivre, idéale pour la fabrication
de saucisses de Toulouse

Notes : poivrée
Marquants : poivre
Dosage : 30 g/kg de mélée

Réf : C104065

Seau 5 kg

GARMIBELCHAIR NF

Une recette de couleur rose
qui se démarque par sa note d'épices

Notes : coriandre, qillée, poivrée
Dosage : 32 a 35 g/kg de mélée

Réf : C031369

AROMAT BELCHAIR AT <:5%:

Une recette Clean Label sans
marquant de poivre

Notes : poivrée, boisée
Dosoge : 32 g/kg de mélée

Réf : C044069
Seau 10 kg

CARMICHAIR COMPLET
sans salpétre

Une recette, de couleur rose, n°1
des ventes de saucisses avec additif
colorant

Seau 10 kg Notes : poivrée
AVEG ADDITIF GOLORANT L'
Seaou 10 kg
=




LES

SU'GISSETTES

Mélange aromatique avec sel
pour typer saucisses, farces CLEAN
o\Sl g

SOCISSETTE BASILIC

SAVEUR TOMATE

, SOCISSETTE CANNELLE
SIE BASQUAISE . 3 NAS

B SUCISSETTECRAOLE

ou burger, pouryt "
enrober ou aromatiser

des plats cuisinés. & lexception
de la So'cissette curry

B SOCISSETTECURRY
S SCISSETTE POIVRE

B 000 SAVEUR CITRON
:

EOUN SULISSETE
& ety DES SOUSBOIS
ZoNT

SOCISSETTE MEXICAINE

SOCISSETTECUBA

SU'GISSETTE HERBES SAVEUR MOJITO

SRR DEPROVENCE SAUEUR HULE

¥ D'OLIVE
Réf: C125133

Réf: C042533

-~ SO'GISSETTE TEX MEX

- . SOCISSETTE OIGNON ,
o o . SUUSSHTEISHTE

o A Réf : C024733 Réf : C042433

Conditionnement
En seau de 3 kg

K

aux notes menthe, citron, rhum



LES MELANGES POUR

SPECIALITES DE SAUGISSES
SANS ADDITIF GOLORANT

 ASS PR SAUGISSE ESPELETTE

Une recette du Sud-Ouest

Réf : C040333

Seau 3 kg

LES MELANGES POUR

SPECIALITES DE SAUCISSES

AVEC ADDITIF COLORANT

rouge soutenu

Réf : C123865
Seau S kg

LA SICILIENNE

Une recette pour la fabrication
de saucisses aux herbes

Notes : herbes aromatiques, aillée
Marquants : herbes, oignon
Dosoge : 40 g/kg de mélée

Réf : C034133

Seau 3 kg

Notes : piment d'Espelette, alliacée
Marquants : poivrons rouges
Dosage : 45 g/kg de mélée

LA JARDINIERE

Une recette riche en légumes
aux notes de poireau, oignon,
carotte et boeuf

Dosage : 45 g/kg de mélée

Réf : C046833

Seau 3 kg

CARMICHAIR CHORIZO A GRILLER

Une recette pour préparer
un chorizo a griller de couleur

Notes : paprika, fumé, piquant léger
Dosage : 60 g/kg de mélée

GARMICHRIR AUX HERBES

Une recette pour préparer une saucisse
aux herbes de couleur rose soutenu

Notes : herbes de Provence, ail
Marquants : herbes de Provence
Dosage : 35 a 36 g/kg de mélée

Réf : C103365

Seau 5 kg

ASSAISONNEMENT POUR
SAUCISSE NAPOLI

Une recette pour préparer une
saucisse aux notes italiennes

Notes: fromage, tomate, origan, basilic
Marquants : origan, basilic
Dosage : 45 g/kg de mélée

Réf : C032533

Seau 3 kg

ASSAISONNEMENT POUR
COMPLET VIGNERON

Produit en pate a base de
réduction de vin pour la fabrication
de saucisses vigneronnes

Notes: vin rouge, fumée
Dosage: 70 & 80 g/kg de mélée

Réf : C023433

Seau 3 kg

NEUTRACHAIR SAUCISSE ECHALOTE

Une recette pour préparer
des saucisses aux échalotes

Notes : vin blanc, échalotes
Marquants : échalotes et oignons
Dosage : 40 g/kg de mélée

Réf : C030733

Seau 3 kg

CARMICHAIR SAUCISSE ECHALOTE

Une recette colorée pour préparer
des saucisses aux échalotes

Notes : vin blanc, échalotes cuisinées
Marquants: échalotes et oignons rouges
Dosage : 40 g/kg de mélée

Réf : C124033

Seau 3 kg

LA FROMACHAIR

Une recette rosée pour la fabrication
de saucisses aux notes de fromage

Note : fromage
Marquants : carottes, persil
Dosage: 43 g/kg de mélé

Réf : C041333

Seau 3 kg

[12)



COMPLET MERGUEZ PLUS

Une recette de merguez traditionnelle,
incontournable de notre gamme.
N°1 des ventes de merguez

ASSAISONNEMENT POUR 0
MERGUEZ MERIDIONALE

Une recette qui se démarque par sa note
« réglisse »

LES MELANGES POUR

MERGUEZ

Notes : piquante, cumin, alliacée, fenouil
Dosage: 54 o 59 g/kg de mélée

Réf : C105369 Réf : C105320

Seau 10 kg Sac 20 kg

ASSAISONNEENT POUR
MERGUEZ ORIENTALE

Une recette peu piquante et peu épicée
pour préparer une merguez douce

Notes : piquante, réglisse, alliacée, paprika
Dosage : 52 g/kg de mélée

Réf : C031512

Seau 12 kg

COMPLET MERGUEZ 90 HLL o

Une recette traditionnelle sans carmin E120

Notes : piquante, paprika, cumin, alliacée
Dosage : 50 g/kg de mélée

Réf : C223111 Réf : C223120

Seau 11 kg Sac 20 kg

Notes : alliacée, paprika, anis
Dosage: 60 g/kg de mélée

Réf : C031712 Réf : C031720

Seau 12 kg Sac 20 kg

ASSAISONNEMENT POUR o2
MERGUEZ FORTE

Une recette de merguez piquante
et chaude

AROMAT COMPLET MERGUEL NAT 5%

Une recette Clean Label de la complet
merguez plus

Notes : cumin, alliacée, fenouil
Dosage : 55 g/kg de mélée

Réf : C044169

Seaou 10 kg

AROMAT MERGUEZ CONSTANTINE NAT <% 1)

Une recette Clean Label riche en épices

Notes : piquante, alliacée, paprika
Dosage: 60 g/kg de mélée

Réf : C043269

Seau 10 kg

ASSAISONNEMENT POUR MERGUEZ
DU SOLEIL

Une recette universelle trés appréciée
pour sa note anisée

Notes : paprika, cumin, anis
Dosage : 55 g/kg de mélée Seau 10 kg

Réf : C031469 Réf : C031420

Seau 10 kg Sac 20 kg

Notes: piquante, paprika, anis, cumin, alliacée
Dosage : 45 g/kg de mélée

—

®



LES

BOYAUX

Une gomme de boyaux
de qualité optimale
et constante

- RAPIDITE

Gaine souple

- DIVERSITE

Une gamme variée
pour différents produits

- RENTABILITE

Des boyaux de grande
longueur

- QURLITE

Une gamme sélectionnée
pour des produits de qualité

- SERENITE
Livraison rapide, sous
température dirigée
et contrélée pour les boyaux
stockés & température
réfrigérée

Pour les chipolatas, merguez
et saucisses de Francfort

Menu mouton qualité AA

Origine : Australie, Nouvelle-Zélande

Référence | Calibre @ | Couleurcouvercle

C042600 22 - 24 Jaune
C042700 24 -26 Bleu

Gaine souple saumurée. Seau de 900 m (1S masses de 60 m).

Menu mouton qualité AB
Origine : Australie, Nouvelle-Zélande

Référence | Calibre @ | Couleurcouvercle

C044600 22 - 24 Vert
C044700 24 -26 Blanc

Gaine souple saumurée. Seau de 900 m (15 masses de 60 m).

Menu mouton qualité AB*VH

Origine : Australie, Nouvelle-Zélande

Référence | Calibre @ | Couleurcouvercle

C045803 22 - 24
C045903 24 -26

Gaine souple salée. Seau de 540 m.

Noir

Boyaux collagéne neutre

Conditionnement

Référence | Calibre @ |
C017800 23

35 sticks x 15 m (525 m)

Pour les saucisses de Toulouse,
saucisses Diots, chorizos a griller
houdins noirs et hlancs

Menu porc qualité A

Origine : Europe

Référence | Calibre @ | Couleurcouvercle

C044800 28 - 30 Rose
C042800 30 - 32 Orange
C042900 32-34 Rouge

Gaine souple saumurée. Seau de 900 m (15 masses de 60 m).

g et

Menu de porc salé qualité A

~

Origine : Europe

Couleur cou-

Référence | Calibre & vercle
C046603 36 - 38 Noir
C046703 38 - 40

N\

Masse salée. Seau de 540 métres.

1)



LES MELANGES POUR

FARGES

GARMICHAIR FARGES V2

Une recette classique pour
fabriquer des farces

Notes : ail, persil

Marquants: persil

Couleur cru/cuit:rose léger / chair
Dosage: 57 0 60 g/kg de mélée

Réf : C403665

Seau 5 kg

SGP FARGE MIEL FIGUE

-4 Une association de miel, de figue
et d'épices boisées pour une farce
originale

Notes : miel, figue, épices
Marquants : poivron rouge, figue,
persil

Dosage : 60 g/kg de mélée

Réf : C042333

Seau 3 kg

SCP FARCE A TOMATE RENFORGEE

Une recette trés typée en herbes
aromatiques pour fabriquer des
farces roses avant et aprés cuisson

Notes : ail, persil, thym, romarin
Marquants : herbes aromatiques
Couleur cru/cuit : rose / rose
Dosage : 52 g/kg de mélée

Réf : C046165

Seau 5 kg

SCP FARCE FORESTIERE

I Une recette automnale aux

champignons pour fabriquer
des farces de couleur neutre

Notes : champignon
Marquants : champignons, persil
Dosage: 73 g/kg de mélée

Réf : C041433

Seau 3 kg

ARONIAT FARCE A TOMATE NAT %

* Une recette clean label aux notes

typiques d'oignon rouge
et d'estragon

Notes : échalote, oignon rouge,
persil, estragon

Marquants: échalote, oignon rouge,
herbes aromatiques

Couleur cru/cuit : rose / chair
Dosage : 60 g/kg de mélée

Réf : C044333

Seau 3 kg




LES MELANGES POUR

SPECIALITES DE VIANDE HAGHEE

LA MILANAISE

Une recette typique pour
lo fabrication de hachés milanais

Notes : fromage
Dosage : 60 g/kg de mélée

Réf : C031833

Seau 3 kg

S.C.P CARRE SAVOYARD V2

Une recette idéale pour la
fabrication de carrés savoyards

Notes : viandée, cuisinée, céléri
Dosage : 65 g/kg de mélée

Réf : C221133

Seau 3 kg

COMPLET BURGER GRILL

Un liant complet et assaisonné pour
la fabrication de burger typique

Notes : viandée, grillée, cuisinée
Dosage : 73 g de complet burger grill
et 150 g d'eau par kg de viande

Réf : C043833

Seau 3 kg

Un liont complet non assaisonné
pour la fabrication de hachés,
burgers, boulettes, kebabs...

neutre
30 g de burger mix
et 150-200 g d'eau par kg de viande.
A utiliser en association avec des
épices telles que les So'cissettes

Seau 3 kg

ASSAISONNEMENT ORIENTAL

Un assaisonnement idéal pour
donner une influence orientale
aux hachés, burgers, boulettes
ou kebabs

Notes : paprika, cumin, curry
Marquants:oignon et poivron rouge
Dosage : 50 g/kg de mélée

Réf : C032633

Seau 3 kg

Un assaisonnement idéal pour les
hachés, burgers, boulettes
ou kebabs

tomate cuisinée, alliacée
45 g/kg de mélée

Seau 3 kg

[1¢)






LES

ENROBAGES

PPEPAYSANNE

- Un mélange d'épices et arébmes
avec de nombreux marquants
d’herbes aromatiques, d'oignon

et de poivron rouge

Réf : C80031733

Seau 3 kg

DECOR JARDINIERE

Un mélange de marquants
de poivron rouge et d'oignon

Réf : C020571

Seau 1kg

LES MELANGES POUR

ROTISSERIE

ENROBAGE BOMBAY

¥ Un mélange de marquants
#8 de poivrons rouge et vert, de

millet, de carotte, d'ail et d'oignon

Réf : R113301

Pot 1kg

TZIGANEN.2

Un mélange d'épices, de légumes
déshydratés et de graines de millet

Réf : C80332501

Pot 1kg

ROTISUD Vi2

1 Un mélange orangé aux notes

de tomate et poivron rouge

Réf: C212210 Réf : C212203

Seaou 10 kg Seau 3 kg

Un mélange aromatique aux
herbes de Provence

Seou 10 kg Seau 3 kg

16)



LES 72

GHAPELURES

CHAPELURE DOREE

2 Une chapelure traditionnelle
de couleur pain

Réf : CS05105

Sac S kg

CHAPELURE JAUNE

% Une chapelure idéale pour
% lo fabrication de cordons bleus

Réf : CS11828

Seau 5 kg

GHAPELURE TRIGOLORE

Une chapelure jaune et orange
" avec marquants noirs de graine
de nigelle

Réf : CS05182

Seau S kg

$ g “»

CHAPELURE NAPOLI

¥  Une chopelure assaisonnée de
couleur rouge avec marquants

d’herbes aromatiques

Réf : CS05180

Seaou 5 kg

CHAPELURE BOREALE

=~ Une chapelure de couleur creme
-+ avec graines de pavot

Réf : CS11830

Seau 5 kg

-
r4
B,

CHAPELURE DECOR

o : ’. Une chopelure blonde avec

, marquants de légumes secs

Réf : CS05179

Seau 5 kg

GHAPELURE GORN FLANES

Une chapelure de flocons
de mais de couleur jaune

Réf : CS05181

Seau 4 kg

Pour une meilleure adhérence
des chapelures et enrobages

Seau 2 kg

%






LES

Une gamme de sauces riches en légumes pour fabriquer des plats
- préparés en un tour de main.

1 poche de 800 g 2,2 kg
d'Eldo-Fix d'émincés de plat préparé

de viande

LEGUMES DU SOLEIL

Une sauce tomatée aux
marquants de poivrons et mais

Réf : R065408

Poche de 800 g

LEGUMES DU TERROIR

Une sauce cuisinée aux notes
de créme, carotte, champignon
avec de beaux marquants de
champignons carottes et champignons

Réf : R065208 Réf : R065308

Poche de 800 g Poche de 800 g

LEGUMES ASIATIQUES

Une sauce aux notes asiatiques
riches en poivrons, pousses
de bambou, carottes et

(2]



LES

SOUEEZES DE MARINADES - 160 ml

AL PERSIL

R063517

Vprdki

¥ CUISINER §

eve?|

ECHALOTE

R063217

{ CUISINER |

B ®

MARINADE

TEXMEX

\ R065017

-
| R063117

i Bvas® |

MARINADE

TOMATE THYM
FTRASLE

¥ CUISINER |

imvas® |

MARINADE MARINADE

R CORIANDRE

=\
¢ CUISINER |

i Bwvas® |

i

QUSHE

s’
:

1 GARTON §s
PRESENTOIR

FACILE ET RAPIDE A PLACER DANS LES LINEAIRES
Présentoir : 266 x 135 x 125 mm
12 UV/colis - Livré monté en kit unitaire

LES

INTENSES - 930 mi

L'ASSAISONNEMENT POUR BOOSTER
LES GOUTS

3 0 4 cuilleres a soupe par kilo de plats
cuisinés ou litre de sauces

MARINADE MARINADE MARINADE

TOMATE TOMATE THYM

ETPOINRON ~ ETBASILIC

MARINADE MARINADE

AIL PERSIL

—

22



LES

SAUCES PRETES A LEMPLOI- 100 g

e !.!ly
. l."'l.|:;-:J_

A0QUEFORT

siucecumpenon A

DanIG
Une sauce savoureuse F[” "'I F'E Une sauce intense &
aux champignons de g e base de creme et de
Paris et forestiers ' poivre de Madagascar

Réf : R064100

SAUGE ECHALOTE

Une sauce a base
d'échalote et de vin
rouge

Réf : R063700

Une sauce crémeuse
0 base de roquefort
et de creme fraiche

pollod
% l.'u.|:;_:J:
r'n"u’llummE Une sauce relevée

mélange de 2 moutardes
a lancienne et de Dijon

Une sauce onctueuse
a lestragon, a lechalote
et au cerfeuil

FACILE ET RAPIDE AU-DESSUS DE VOTRE COMPTOIR




LES SOLUTIONS POUR

SALADES DE PATES
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SPIRELLI NATURE /“\ I}IIEME DE SAUGE NORDIQUE /07 o e B
/ \ =
(N |
Seau 3 kg e Seou 2,8 kg /]
Des spirellis Une creme Des
y 9 réhydratés de sauce accompagnements
g%,  SPIRELLI LEGUMES M,  GREMEDE SAUGE ITALIENNE
S0 :
e P o Seau 3 kg Seau 2,8 kg
CREME DE SAUGE CURRY
I'
Seau 2,8 kg Une salade de pates élaborée

Simple, rapide, a customiser selon les envies et disponibilités
d'accompagnements

EPICE COUSCOUS

Mélange aromatique pour
lassaisonnement du bouillon
pour couscous

MIX EPICE PAELLA

. Pour laromatisation et la coloration de riz
pour paélla ou riz & lespagnol

LES SOLUTIONS POUR

PLATS CUISINES

Dosage : de 50 & 70g/kg de riz sec mis en
oeuvre selon lintensité de goQt et couleur Dosage : 20 & 25 g/l de bouillon

désirée. Rajouter eau et huile selon habitude
pour une cuisson type pilof SERLEL B0 2]

Pot kg
Pot 1 kg







LES

AUXILIAIRES DE FRBRIGATION

PERSIL FEUILLES LT

, A3 S
#%.  OIGNONS GUISINES 93 o Gy cetks
i e

At ] . . .
."l'?t .~ Contrairement aux oignons frais ou
P . ,{' surgelés, les oignons préts a lemploi n'ont
1 aucune perte opres cuisson. Ils permettent

g un gain de temps et d'énergie et un risque ‘; B UIENUNS I_ANIEH[S I:H"s

microbiologique maitrisé Wiy
y f‘;',\, Réf : H613331
Réf : C046005 =1

py,  HERBES POUR SAUGISSETTES

. B Réf : C80034761

e E T Poche 1kg Seau Tkg
\ e y,
DELIFRESH PLUS S-GUARD GPX CONG SAVEUR BOOST NAT
Un mélange de citrate, acétate et Un conservateur & base de Un aréme naturel qui se dose
diacétate de sodium qui permet vinaigre tamponné qui se dose a entre 15 et 20 g/kg de mélée
de maintenir la fraicheur des 6,5 9/kg de mélée pour booster les preparations
charcuteries et salaisons

Poche de 2 kg Bidon de S 1
Seau de 12 kg

Pour lier les sauces et améliorer la R&f : 8001201056
tenue des préparations
Sac de 10 kg
Sac de 10 kg Poche de 2 kg
=




LES

GONSOMMABLES

LES PICS BROCHETTES LES MOULES

i

\/’/ Carton de 400

, PIGS BROCHETTES INOX - 23 cm T

~ PICS BROGHETTES PRENIUM - 25 cm
—

Sachet de 1000

L

: PICS BROCHETTES - 25 cm
~ v__f Sachet de 1000

MOULE GRILLADIN

Pour la fabrication de
préparations boucheres
assaisonnées et décorées

Réf : C046201

CAISSETTES NOIRES

Pour la mise en valeur
de vos préparations
boucheres

Réf : C046301

PICADA PANES FACILE

Pour la fabrication
de cordons bleus

Réf : C040112

LES PICS KEBAB

_____;s

L

FILM DE GUISSON

S

-

s
PIGS AKEBAB RONDS

50 unités

PICS A KEBAB CARRES

50 unités

FILM DE CUISSON - 30 m

Pour élaborer des
papillotes

Réf : C225700




PROUD MEMBER OF \OLINA.

(distribué par Co'b.Troiteur)
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Tél. +33 (0)1 34 38 87 85

www.jaeger-pro.com




